
麹 cooking ディプロマコース 

 

麹 cooking を通して、お客さまとの貴重な出会いを頂き、 

たくさんの経験をさせて頂いた中で、気付いたこと。 

家庭の中で母や妻である女性が、心から Happy で笑っていられることが、 

自分にとってはもちろん、家族にとっても嬉しいことであり、 

Happy な気持ちは連鎖するということ。 

 

私自身、大好きな「食べる・料理する」ということを通してそのことに気付き、 

同じく「食べる・料理する」が大好きな方々に、 

まずはご自身の Happy 度をより高める手段として、 

麹 cooking をお仕事にもご活用頂ける方法や機会があればと思い、 

このディプロマコースを始めることにいたしました。 

 

麹 cooking の「かんたん美味しいヘルシー」をたくさんの方に知って頂きたい、 

という思いはもちろんありますが、 

それ以上に、このディプロマコース受けてくださる方々には、 

ご自身の「好き」と「自分らしさ」を深め、 

ますます輝きを増していかれることを、 

食の分野からお役に立てたらと、何より願っています。 

 

【はじめに】 

*レッスンと、認定取得は別となります。 

*レッスンのみを受けて頂くことも可能です。 

*麹 cooking の主要メニューを受けて頂いた方前提のコースです。 

 

【ディプロマコースレッスン】 

*料金 45,000 円／全 2 回 

*各回、麹 cooking のレシピに沿ってメインとデザートを作って頂きます。（材料はこちらで準備します） 

*料理教室等のサロン運営に必要なことレッスン 

（素材の合わせ方・盛り付け・集客・SNS・値段設定・健康維持など、これまで自宅サロンを続けてきた中で大

切だと感じたことをお伝えいたします） 

 

【ディプロマ取得（ディプロマコースレッスン受講済みの方限定）】 

*料金 55,000 円 

*計 6 レシピ（メイン 2・サイド２・デザート２）をご自身のお教室で使用可能。 

*上記以上のレシピをご希望の際は、追加レシピとして購入可能。 

*レシピをご自身で改変してレッスンにご使用頂いても OK、焼菓子販売やレストランメニューとしてはＮＧ。 

*ディプロマ取得を受けて頂いた方限定の試食会ご招待。（夏～秋頃の開催を予定しています） 

⇒試食会は年 1 回を予定。次年度以降は追加レシピご購入いただいた方のみご招待とさせて頂きます。 

*取得して頂いた認定に期限はありません。麹 cooking 認定カードをお渡し予定です。 


